
 
             CHF 

Grosses langoustines poêlées, crevettes grises en infusion réduite 38.- 

Huîtres Gillardeau, pomme granny smith, 34.- 
oseille et oyster leaves 

Noix de St Jacques, poireaux, caviar Aquitaine signature, 42.- 
citron caviar 
 

Bar de ligne, bigorneaux, ciboulette, réduction tannique, 49.- 
ravioles de légumes 

Saumon d’Isigny, crevette bouquet, curcuma 42.- 

St Pierre de Bretagne, coquillages en vinaigrette 44.- 
 

Rable de lapin Bleu de Champagne Miéral, betteraves, 44.- 
red mustard cress 

Mignon de porc de Jussy, épinards, poireaux,  40.- 
salsifis, jus truffé 

Pigeon de Bresse, patate douce, butternut 49.- 
 

Fromages suisses et français        17.- 

Duo de noix de coco et mangue v.i.p 14.- 

Fôret noire revisitée 14.- 

Variation agrumes 14.- 
 
 

* Label « Genève Région Terre Avenir »     Laissez votre avis et suivez nous ! 

#restaurantAparté 

 


